TOMAS CUSINE

Tomds Cusiné inicid este nuevo
proyecto vitivinicola en solitario
en 2003, pero tiene una larga
experiencia ya que desarrollé
durante veinte afios la profesion
en la empresa familiar Castell
del Remei y luego en la nueva
bodega Celler de Cantonella.
Su mirada se centrd en algunas

fincas en El Vilosell, un munici-
pio de la comarca de Les Garrigues, situadas en la cara norte de la
Sierra de la Llena, a una altitud entre los 700 y 740 metros sobre el
nivel del mar, que linda al sur con las comarcas tarraconenses de La
Conca de Barbera y el Priorato. Entré en contacto y colaboracion
con la Cooperativa Sant Sebastia de Vilosell y también con algunos
propietarios de fincas que acabé adquiriendo, completando asi las
29 hectareas que posee actualmente. De algunas fincas conserva los
vifiedos viejos, y las nuevas replantaciones estan repartidas entre las
tintas cabernet sauvignon como mayoritaria, syrah, merlot, marsellan
y cabernet franc, asi como limitados cultivos de las blancas chardon-
nay, sauvignon blang, riesling y maller thurgau, entre otras. Para las
primeras elaboraciones de sus vinos, por ahora dos tintos, Vilosell y
Geol, selecciond vifiedos y uvas, adquirié 300 barricas nuevas de ro-
ble francés exclusivamente, y utilizé una parte de las instalaciones de
la cooperativa mientras siguié adecuando su propia bodega, la cual
ha dado cabida a los primeros vinos de la cosecha 2006 procedentes
de sus propios vifedos. Para Tomds Cusing, la produccion de las pro-
pias vinas garantiza siempre un incremento constante en el nivel de
los vinos. De sus dos vinos, el Geol es la estrella de la casa. Siempre
estrena las barricas de roble francés y

su coupage varia segun la cosecha, por
lo que las 24.000 botellas del 2005 s
han elaborado a partir de merlot (55%
cabernet sauvignon (35%), carifer
(8%) y marsellan (5%), y ha perma-
necido 10 meses en barrica.

Tomas Cusiné

Plaza Sant Sebastia, 13
25547 El Vilosell (Lleida)
Tel.: 973 176 029

76 Comer y Beber

VALL DE BALDOMAR

Las Bodegas Vall de Baldomar
estan ubicadas en el mismo
pueblo de Baldomar, una zona
situada entre la Sierra del Mont-
sec y el rio Segre, que forman
un pequeno valle con un micro-
clima especial para el desarrollo
del cultivo de la vid. Los orige-
nes de la bodega se remontan
a principios de los ochenta del
siglo pasado, cuando Hermenegildo Porta Trepat, junto con el sopor-
te y el asesoramiento-del que serfa el endlogo de sus vinos, Joan Mila
Mallofré, planta una vifa experimental con las variedades principales
merlot y cabernet sauvignon entre otras, siguiendo las més moder-
nas técnicas de cultivo. Anos mds tarde y de estas primeras vifias
se elaboraron los primeros vinos cuya calidad impulsé a la familia
Porta Trepat y a Joan Mila a la creacion de las modernas bodegas Vall
de Baldomar. En la actualidad, la bodega controla 35 hectéreas de
vinedo, cultivadas con diferentes variedades, que son la base de la
produccién de sus vinos genuinos.

Su linea de vinos es corta y precisa, y se enmarcan en dos lineas:
Baldoma y Cristiari. Con la etiqueta de Baldoma elabora un tinto con
una ligera crianza de 4 meses en barrica de roble francés a partir de
un coupage de vinos de merlot, cabernet sauvignon, tempranillo y
bobal. Bajo la marca Cristiari destaca un blanco genuino que huele
a rosa y mirtilo elaborado con las variedades mdller thurgau y pinot
blanc, un rosado complejo y personal de amplio espectro aroméatico
elaborado con cabernet sauvignon y merlot siguiendo el tipico pro-
ceso de una vinificacion en "gris”, un tinto de cabernet sauvignon
y merlot con un afo de crianza en

roble americano y europeo (francés
y htingaro), y el Cristiari d" Alos, un
varietal de merlot con un paso de
dos meses por barricas de roble
europeo.

Vall de Baldomar

De la Font, s/n

25737 Baldomar (Lleida)
Tel.: 973 402 205




