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Després de 20 anys al capdavant de
cellers familiars, Tomas Cusiné va
iniciar en solitari el 2003 una
aventura vinicola a l'antiga
cooperativa del Vilosell, d'on surten
100.000 ampolles de vi l'any

Rosa Matas (Lleida)

nguany sortiran 160.000 ampolles

de Geol i el Vilosell, els vins negres

que Tomas Cusiné elabora al poble

de les Garrigues. lany passat van ser
100.000 ampolles, de les quals el 70 % van fo-
ra d’Espanya, i una tercera part d’aquests van
als Estats Units.

Tres anys després de fer-se carrec de les ins-
tal-lacions de la cooperativa del Vilosell, I'em-
presari ha invertit un milié d’euros en una
- ampliaci6 per a barrils, producte acabat i cri-
ances, amb la qual guanyara mil metres qua-
drats. Si es compleixen les seves previsions,
les instal-lacions, obra de l'arquitecte Julio
Mejon, estaran acabades a la tardor, per a la
verema d'aquest any. Llavors sera quan entra-
ran al celler les primeres partides de raim de
les vinyes que planta en les trenta hectarees
que conrea. Cabernet sauvignon, merlot, sy-
rah, cabernet franc, garnatxa, carinyena, mar-
sellan, chardonnay i sauvignon blanc sén al-
gunes de les varietats de raim que utilitza per
als seus vins, que pertanyen a la denominacié
d’origen Costers del Segre. A més del raim de
les seves finques, també adquireix la produc-
ci6 d'alguns pagesos de la zona.

Les terres son al vessant nord de la serra de
la Llena, que forma part de la serra del Mont-
sant, que confronta amb les comarques de la
Conca de Barberai el Priorat, entre 700i 740
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Cusiné, copropietari de Celler de Cantone-
lla, ala Pobla de Cérvoles, i de Castell del Re-
meli, a la Fuliola, afirma que ha apostat per
T'exportacio perque és un projecte segur amb

A curt termini, del celler
de Tomas Cusiné també
sortiran vins blancs

laidea que, a més de vendre el vi, s’ha de ven-
dre també marca, presentacié i projecte de
qualitat. Esgotada la produccio de la seva se-
gona campanya, com ja va passar amb la pri-
mera, els seus vins arriben als Estats Units,

Alemanya, Suissa, Belgica, Holanda, Gran
Bretanya, Sueécia, Portugal i Franca. Pany vi-
nent, Brasil s'afegira a aquesta llista.

Cusiné trenca amb l'actual tendéncia d’ob-

tenir veremes sobremadurades i opta per

aconseguir indexs de maduracié que mantin-
guin un equilibri entre la carrega fenolicaila-
cidesa. Els grans de raim, veremats en caixes
de 20 quilos, es refrigeren abans del seu pas
per la cinta de seleccio, i es realitza una pre-
maceracio en fred, prévia a una fermentacio
lentai constant a temperatures baixes, amb la
intencié de mantenir la riquesa en fruitaila
frescor de la verema.

A curt termini, del celler del Vilosell també
sortiran vins blancs, tot i que només repre-
sentaran entre el 101 el 25 % del celler, que
continuara especialitzat en vins negres.




