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Els cellers Tomas Cusiné
preveuen duplicar la produccié

100.000 unitats, el 65% a I'exportacio

Calculen vendre

ELVILOSELL +El celler lleida-
taTomas Cusiné, ubicat al Vi-
losell i registrat a la DO Cos-
ters del Segre, encara el seu se-
gon any amb gran optimisme
malgrat admetre que “estem
davant d’un any molt compli-
cat per la sequera”, segons el
seu responsable, Tomas Cusi-

né. Aquest celler, que va inici-
ar activitat ’any passat amb
la presentacié dels vins Vilosell
2003 (ull de llebre, garnatxa,
cabernet sauvignon i merlot) i
Geol 2003 (merlot i cabernet
sauvignon), dels quals va co-
-mercialitzar 40.000 unitats, ja
té compromeses la major part

Imatge d’arxiu de les vin
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yves del celler Tomas Cusiné.

de Ies 100.000 botelles que
preveu embotellar a partir
d’aquesta setmana, més del
doble que I’any passat.

Segons Cusing, “la verema
és complicada, perqué la ma-
duracio dels raims no és uni-
forme, ve molt avangada i ens
obliga a una gran seleccié” i
després de constatar “una im-
portant pérdua de produccid
ala zona per la sequera (té dos
finques, una de 10 hectarees a
la Pobla de Cérvoles i una al-
tra de 26 hectarees al Vilo-
sell)”, va afegir que “la quali-
tat, de moment, és excel-lent”.

S’ha de recordar que Tomas
Cusiné no només es proveeix
de raims de les seues finques,
sind que manté contractes
amb productors de la zona que
dirigeix i assessora per a la pro-
ducci6 del raim que necessita
per als seus vins.

Aixi mateix, aquest endleg
lleidata va explicar que la bo-
na acollida dels seus vins (un
65 per cent es destina a I’ex-
portacio, principalment als
EUA, Suissa, Bélgica, Alema-
nya, Holanda i Dinamarca)
obligara a escometre una am-
pliacié de les instal-lacions al
Vilosell (manté llogades les
instal-lacions de la cooperati-
va d’aquesta localitat de les
Garrigues, on va restaurariva
adequar les sitges subterrani-
es per a ’elaboracid del vi) i a
construir un nou celler.
“L’acollida ha sigut molt bo-
na”, va afegir després de re-
cordar que Jes botelles produ-
ides en aquest celler es distri-
bueixen principalment al sec-
tor de la restauracio i ’hosta-
leria.e




