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REPORTAJE

Conalma

En este entorno idilico y alojados en
una de las 13 habitaciones con nombres
como macabeo, malvasia o chardonnay
y vistas a un horizonte verde, el huésped
puede gozar de tratamientos de vinotera-
pia o descender ala cava donde esperan,
antes de ver la luz, sus elaboraciones dis-
tinguidas por la mas alta excelencia, se-
glin marcan las normas de la Champaiia
francesa. “Nuestros cavas destacan por
sus larguisimas crianzas. El mas bdsico, el
brut, envejece ocho afios, mientras que en
otras bodegas lo hace en tan solo nueve
meses”, apunta Yabel.

MODERNISMO Y PAISAJE
Dejamos la provincia de Barcelona para
adentrarnos en la Catalufia payesa. En
Nulles (D.O. Tarragona, apenas 500 ha-
bitantes) se alza, majestuosa, una de las
siete bodegas modernistas consideradas
catedral del vino y de las pocas que atin
conserva el usoy, sobre todo, su interior.
De visita imprescindible, esta joya dise-
flada por el discipulo de Gaudi, César
Martinell, fue construida en 1919 para
albergarla cooperativavinicoladelaloca-
lidad, desde hace 10 afios aglutinada bajo
lamarca Ademnats. “Hoy seguimos siendo
una cooperativa de casi 90 socios yenla
Catedral del Vino se sigue haciendo todo
el proceso de elaboracién”, cuenta Serra
Rabadé, gufa delabodega.

Sudisefio modernista racional de for-
mas ondulantes, revestidas de piedra, la-
drillorojizoyazulejos azules, simbolos de

EL PROPOSITO DE MUCHAS
BODEGAS ES “HUIR DEL

ELITISMO, QUE SE VEA EL VINO
COMO ALGO HECHO POR EL

PUEBLO Y PARA EL PUEBLO”.

latierrayel cielo; sus caracteristicos arcos
parabélicos y sus 12 tinas de cal de 100
afios de antigiiedad son el mayor reclamo
de una firma que, ademas, cuenta con un
buen pufiado de actividades para “disfru-
tardel vino”,como las visitas nocturnase
historias teatralizadas en el vifiedo o las
catas entre cepas. El objetivo: “Huir del

eliismoyque seveael vinocomoalgo he-
cho porel puebloy para el pueblo”.

Y es que el origen, el terrufio, en su-
ma, lo es todo. Bien lo saben en la joven

bodega Vega Aixala, cuyo impagable ca-
pital lo constituyen las vifias ubicadas en
Vilanova de Prades, en una de las zonas
mas altas de Tar alaD.O.
Conca de Barberz t

y 900 metros de altura, en la misma fa-
llageolégica que el Priorat”, detallan
propietarios, Eva Vega y su marido Sera-

fin Vall. Sobre un suelo escarpado, recu-

bierto de llicore
para cualqu

facilite el trabajo, sin apenas lluvia y

a (pizarra), inaccesible

*r tipo de maquinaria que
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una viticultura natural y ecolégica, nacen
sus vinos de reducida produccién, equi-
librada acidez y marcado perfil mineral.
Poder degustarlos sobre el terreno, tras
un recorrido por este abrupto pais

jeen
4x4,esunadelas propuestas que ofrecen
asus visitantes.

Igualmente apabullante es el paisaje
en el vecino Priorat. Alos pies del Parque
Natural del Montsant, encontramos la
primera bodega situada mds al nortey a
mayor altitud (700 m) de todala D.O.Q.
Nacida en el afio 2000, Joan Ametller se
tingue, gracias a este emplazamiento
privilegiado, por producir “el 30% de gar-
nachablanca,loque nos convienteenuno
delos primeros productores de vinoblan-
co del Priorat”, remarca su responsable
de comunicacién, Sergi Méndez. De sus

Gl

17 hectareas de vifias destacan las cepas
viejas plantadas en pendiente en su finca
de Porrera, cuya vendimia exige atarse a
éstas para poder llevarla a cabo. “Solo po-
demos ofrecerunvinohechoamano, con
una produccion muy pequeiia, cuidada y
controlada, desdelauvahastalacopa”. Vi-
nosdealturaenmetrosy calidad que pue-
den descubrirse también en actividades
como la Semana de Enoastronomia, ce-
lebrada en agosto, que incluye caminatas
noctumas, jazz bajo las estrellas o talleres
de cata y degustaciones de productos de
la zona como aceitunas aberquinas, fuet
oalmendras.

Deunaviticultura sostenible de mon-
tafia, conformada por “pequefias parceli-
tas”, partiaen 2003, Tomas Cusiné, firma
radicada en El Vilosell (Lleida, D.O. Cos-

Ensentido delas
aguijas del reloj,
vendimia,
organizada por Olea
Soul; abajo, bodega
vieja de Raimat;
depésito en Joan
Ametller y vifiedos
de Vega Aixala.

ters del Segre) que, en poco tiempo, ha
sabido consolidarse, evolucionando al
ritmo de la cambiante enologia actual.
“Somos una bodega que cuida mucho el
vifiedo y que siempre estd investigandoe
innovando. Por ejemplo, ahora estamos
empezando a elaborar sin sulfurosoya
trabajar en nuestras propias levaduras.
De todas esas pequefias pruebas salen
grandes vinos”, afirma su responsable
de produccién, Joel Diaz. Un espiritu de
mejoracontinua que se respira al recorrer
las instalaciones de este auténtico labo-
ratorio del vino del que salen al afio entre
300.000y 350.000 botellas.

Muchas mas botellas, hasta cinco mi-
llones, coloca en el mercado, cada afio,
Raimat, bodega integrada en el grupo
Codorniu. Corria el afio 1914 cuando
Manuel Raventés adquiria unas tierras
dridas a 16 kilometros de la capital iler-
dense a fin de cultivarlas y abastecer de
uva a la casa madre. “Hoy, en un 50%, si-
gue siendo asi, los cavas de lagama mds
alta de Codorniu proceden de la Finca
Raimat”, indica Judit Porté, responsable
de enoturismo. Pero Raimat es mas. “Fue
la primera bodega espafola que creé un
pueblo a su alrededor, llamado igual, y
la mayor finca de Europa en manos de
la misma familia”. As{ lo atestiguan sus
3.200 hectareas, de las que 700 yason de
produccién ecoldgica. Interesantes para
el viajero también son las dosbodegas del
complejo. Lavieja, de 1918, fue el primer
edificio de Espafia de cemento armado.
Lanuevaalberga joyascomoel Cemente-
rio de Raimat, con botellas de cadaafiada
desde 1976, o un completo museo que
resume su historia centenaria. @




