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TIERRA DE VINO
Enoturismo en Catalufia, siguiendo las huellas
del vino

Autor: Raquel Cuenca. Imagenes: Arcadio Shelk Miércoles, 18 de abril de 2018

Con 55.118 hectareas de vifiedo, 12 denominaciones de origen y mas de 300 bodegas visitables,
Catalufia es uno de los destinos enoturisticos mas atractivos del pais. Una oferta que atina
tradicién, innovacién, modernismo y naturaleza.

Acogedora y atenta, Catalufia revela con discreto orgullo a quien quiera conocerla un patrimonio
vinicola milenario, iniciado por los griegos, continuado en la romana Tarraco, retomado, siglos mas
tarde, por los monjes cistercienses, y recuperado, tras la devastadora filoxera, por el cooperativismo y el
amor a una tierra de posibilidades sin limites. Si el vino es una amalgama de emociones, las que provoca
el nacido en esta region son dignas de ser vividas por todo winelover que se precie, siendo el enoturismo
la via perfecta para descubrirlas. La Catalufia enolégica mas atractiva exhibe musculo en Conca de
Barbera, Priorat, Costers del Segre o Penedés, sus principales denominaciones de origen.

Precisamente ésta ultima, la mas
extensa (27.542 hectdreas), podria
simbolizar, por sus distintos
microclimas, la riqueza vinatera
catalana. “En el Penedés tenemos
clasificados 10 terroirs diferentes y, a
nivel comercial, 24 variedades de uva,
algunas auln en fase de homologacion”,
explica Josep Maria Albet i Noya,
bodeguero y presidente de la D.O.

Pasear por su vifiedo de Subirats
permite descubrir, en cada bancal, tipos
de uvas précticamente desaparecidas.
“iDegusta el experimento!” es una de
las actividades que esta firma familiar de quinta generacion ofrece a sus visitantes para dar a conocer su
ambicioso proyecto de recuperacion de variedades como la blanca, probablemente prefiloxérica, marina
rién, muy similar a la riesling y tinica en Espafia, o la tinta belat, cuyo redescubrimiento inaugurd, en
1997, esta iniciativa.

A menos de 14 kilometros del vergel de
Albet i Noya, en Vilafranca del Penedés,
corazon de la denominacion y meca del
cava catalan, se levanta Mastinell. Un
espectacular edificio, con forma de
botellero en rima, alberga el hotel de
cinco estrellas y restaurante
gastronémico de esta bodega que
fusiona tradicion y vanguardia. Todo
ello, como sefiala Alan Yavel, enélogo
de la casa, entre un mar de vifiedos.
“No tenemos ninguna cepa fuera de la
finca. Aqui es muy poco habitual que
todo el cultivo esté junto a la bodega, lo
que permite un control perfecto sobre
la produccion y la elaboracion”.

En este entorno idilico y alojados en una de las 13 habitaciones con nombres como macabeo, malvasia o
chardonnay y vistas a un horizonte verde, el huésped puede gozar de tratamientos de vinoterapia o
descender a la cava donde esperan, antes de ver la luz, sus elaboraciones distinguidas por la més alta
excelencia, segtin marcan las normas de la Champafia francesa. “Nuestros cavas destacan por sus
larguisimas crianzas. El mas basico, el brut, envejece ocho afios, mientras que en otras bodegas lo hace
en tan solo nueve meses”, apunta Yabel.



Modernismo y paisaje

Dejamos la provincia de Barcelona para
adentrarnos en la Catalufia payesa. En
Nulles (D.O. Tarragona, apenas 500
habitantes) se alza, majestuosa, una de
las siete bodegas modernistas
consideradas catedral del vino y de las
pocas que aun conserva el usoy, sobre
todo, su interior. De visita
imprescindible, esta joya disefiada por
el discipulo de Gaudi, César
Martinell, fue construida en 1919 para
albergar la cooperativa vinicola de la
localidad, desde hace 10 afios
aglutinada bajo la marca Adernats. “Hoy
seguimos siendo una cooperativa de
casi 90 socios y en la Catedral del Vino se sigue haciendo todo el proceso de elaboracion”, cuenta Serra
Rabada, guia de la bodega.

Su disefio modernista racional de formas ondulantes, revestidas de piedra, ladrillo rojizo y azulejos
azules, simbolos de la tierra y el cielo; sus caracteristicos arcos parabolicos y sus 12 tinas de cal de 100
afios de antigliedad son el mayor reclamo de una firma que, ademas, cuenta con un buen pufiado de
actividades para “disfrutar del vino”, como las visitas nocturnas e historias teatralizadas en el vifiedo o
las catas entre cepas. El objetivo: “Huir del elitismo y que se vea el vino como algo hecho por el pueblo y
para el pueblo”.

Y es que el origen, el terrufio, en suma, lo es todo. Bien lo saben en la joven bodega Vega Aixala, cuyo
impagable capital lo constituyen las vifias ubicadas en Vilanova de Prades, en una de las zonas mas altas
de Tarragona, adscrita a la D.O. Conca de Barbera. “Estamos a entre 870 y 900 metros de altura, en
la misma falla geoldgica que el Priorat”, detallan sus propietarios, Eva Vega y su marido Serafin Vall.
Sobre un suelo escarpado, recubierto de llicorella (pizarra), inaccesible para cualquier tipo de maquinaria
que facilite el trabajo, sin apenas lluvia y bajo una viticultura natural y ecoldgica, nacen sus vinos de
reducida produccion, equilibrada acidez y marcado perfil mineral. Poder degustarlos sobre el terreno,
tras un recorrido por este abrupto paisaje en 4x4, es una de las propuestas que ofrecen a sus visitantes.

Igualmente apabullante es el paisaje en
el vecino Priorat. A los pies del Parque
Natural del Montsant, encontramos la
primera bodega situada mas al norte y
a mayor altitud (700 m) de toda la
D.0.Q. Nacida en el afio 2000, Joan
Ametller se distingue, gracias a este
emplazamiento privilegiado, por
producir “el 30% de garnacha blanca, lo
que nos convierte en uno de los
primeros productores de vino blanco
del Priorat”, remarca su responsable de
comunicacion, Sergi Méndez. De sus 17
hectareas de vifias destacan las cepas
viejas plantadas en pendiente en su
finca de Porrera, cuya vendimia exige atarse a éstas para poder llevarla a cabo. “Solo podemos ofrecer
un vino hecho a mano, con una produccién muy pequefia, cuidada y controlada, desde la uva hasta la
copa”. Vinos de altura en metros y calidad que pueden descubrirse también en actividades como la
Semana de Enoastronomia, celebrada en agosto, que incluye caminatas nocturnas, jazz bajo las estrellas
o talleres de cata y degustaciones de productos de la zona como aceitunas aberquinas, fuet o almendras.

De una viticultura sostenible de
montafia, conformada por “pequefias
parcelitas”, partia en 2003, Tomas
Cusiné, firma radicada en El Vilosell
(Lleida, D.O. Costers del Segre) que,
en poco tiempo, ha sabido
consolidarse, evolucionando al ritmo de
la cambiante enologia actual. “Somos
una bodega que cuida mucho el vifiedo
y que siempre estd investigando e
innovando. Por ejemplo, ahora estamos
empezando a elaborar sin sulfuroso y
a trabajar en nuestras propias
levaduras. De todas esas pequefas
pruebas salen grandes vinos”, afirma su
responsable de produccion, joel Diaz. Un espiritu de mejora continua que se respira al recorrer las
instalaciones de este auténtico laboratorio del vino del que salen al afio entre 300.000 y 350.000 botellas.

Muchas mas botellas, hasta cinco millones, coloca en el mercado, cada afio, Raimat, bodega integrada en
el grupo Codorniu. Corria el afio 1914 cuando Manuel Raventds adquiria unas tierras dridas a 16
kilometros de la capital ilerdense a fin de cultivarlas y abastecer de uva a la casa madre. “Hoy, en un 50%,
sigue siendo asi, los cavas de la gama mas alta de Codorniu proceden de la Finca Raimat”, indica
Judit Porté, responsable de enoturismo. Pero Raimat es mas. “Fue la primera bodega espafiola que creé
un pueblo a su alrededor, llamado igual, y la mayor finca de Europa en manos de la misma familia”. Asi
lo atestiguan sus 3.200 hectareas, de las que 700 ya son de produccién ecolégica. Interesantes para el
viajero también son las dos bodegas del complejo. La vieja, de 1918, fue el primer edificio de Espafia de
cemento armado. La nueva alberga joyas como el Cementerio de Raimat, con botellas de cada afiada
desde 1976, o un completo museo que resume su historia centenaria.



