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Finca Racons
2016

D.O.: Costers del Segre
Any: 2016

Raim: Macabeu
Graduacié: 13,5°

Preu aproximat: 23 €

ElVi

127 AGUSTI
ENSESA BONET*

omas Cusinéacabad'es-
trenar la collita 2016 del
seu hedonista Macabeu
100%. Es d'un atractiu
color groc daurat amb aroma
que recorda la fruita blanca. En
boca és voluminds i profund,
complex i ric, amb una acidesa
que li aporta frescor i nervi. Ca-
racter citric i ambunaminerali-
tatque el faintensili proporcio-
na un llarg darreregust. Vi mo-
novarietal de la varietat Maca-
beu seleccionat de les dues par-
cellesdelaFincaRacons,imade
0,44 hectarees plantada I'any
1917, 0 sigui centenaria, i laltra
d'1,36 hectarees plantada el
1955. s una finca d'algada, si-
tuada a 700 metres sobre el ni-
vell delmar, ambimamitjana de
rendiment de 3.000 kilos per
hectarea. La crianca en fusta és
minima, la qual cosa li aporta
complexitat. [is un vi d'alta ex-
pressié, reconegut per wine lo-
vers destacats, amb altes pun-
tuacions en les anyades ante-
riorsendiferents guiesiconcur-
sos. Recomanat per a plats de
peix salsat i també per a carns
blanques no massa condimen-
tades, per poder disfrutar de les
qualitats organoléptiques del vi
juntament ambles del plat
El celler elaborador: El Vilo-
sell, situat dinsde la Denomina-
cié d'Origen Costers del Se-
gre, i després de comple-
tarl'aposta 100% ecologi-
caales seves vinyes, va
ara mes enlla amb la i
biodinamica. b
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