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En els dltims anys, els cellers de la DO Costers del Segre
busquen apostar per varietats autoctones que fixin o
identifiquin la Denominacié, més enlla de I'actual i llarga llista
de varietats de raim permeses. Un ventall que ofereix moltes
possibilitats als viticultors i enolegs, pero, per altres, treu
personalitat al territori; si bé, la Garnatxa es perfila com

Actualment, a la DO Costers del
Segre i segons dades del Consell
Regulador, hi ha 495,00 hec-
tarees de vinya de la varietat
Macabeu. La subzona Vall del
Riucorb, amb una gran tradicié
de cultiu de raim per fer caves,
representa el 75% del total de la
produccié. Per davant daques-
ta varietat blanca autoctona,
estan les plantacions de Char-
donnay, amb 1.043 hectarees.
Una varietat forana que molts
interpreten com a local per la
llarga i bona implantaci6 que ha
tingut sempre arreu del territori
lleidata.

“El raim Macabeu és la va-
rietat blanca autoctona més
plantada i més historica de Llei-
da”, puntualitza Tomas Cusiné
que gestiona el grup de Castell
del Remei, que inclou Cérvoles
i Tomas Cusiné a les Garrigues
i Cara Nord, a la DO Conca de

Tomas Cusiné / Finca Racons amb vinyes velles de Macabeu

la varietat negra amb més posicionament per ser el raim
negre “identitari” de Lleida. I, també des de fa anys, alguns
defensen el Macabeu com el raim blanc més autocton de la
DO. Entre aquests ultims, en Tomas Cusiné que ha anunciat
noves plantacions de Macabeu a la Pobla de Cérvoles, que se
sumaran a les que ja té en aquest terme i el Vilosell.

Noves plantacions de Cérvoles
consoliden I'aposta pel Macabeu

Es la varietat autoctona de raim blanc més arrelada a Lleida

Barbera.
Precisament, en les darreres
setmanes, el celler Cérvoles ha

a 'entrada de La Pobla de Cér-
voles. “Aquesta plantacio reafir-

anunciat la plantacié de tres
noves hectarees ecologiques
de raim Macabeu en una finca
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ma l'aposta del primer celler
de Les Garrigues per la varietat
autoctona i assegura aixi el crei-

xement dels seus vins blancs
Colors i Cérvoles”, expliquen els
responsables de Cérvoles, que
ja comptava amb altres cinc
hectarees d’aquesta varietat.

“El sistema de plantacié ha
estat envas per recuperar la for-
ma tradicional de formacié del
cep més lliure proporcionant a
la planta una insolacié més ade-
quada i una gestié individualit-
zada. Aixi mateix, laimplantacio
de les técniques biodinamiques
de cultiu en I'empresa han fet
que la plantada hagi tingut en
compte la fase lunar idonia” ex-
pliquen des de Cérvoles.

El celler de la Pobla de Cér-
voles precisa que “practica els
meétodes ancestrals de treball
per garantir el futur macabeu,
que ha estat plantat en terreny
verge i de seca, com a varietat
d’excel-lencia en parcel-les que
entraran en produccié en tres

El celler Tomas Cusiné tam-
bé compta amb altres quatre
hectarees de Macabeu al terme
del Vilosell. Concretament en la
Finca Racons, d’on surt i pren el
nom un dels vins préemium de la
casa, el celler de les Garrigues
té dues parcel-les diferents de
Macabeu. La primera data de
I'any 1917, i s6n 0,44 hectarees
de vinyes centenaries. La sego-
na parcel-la, amb 1,36 hectare-
es de vinya vella, data de l'any
1955.

Una varietat molt orientada cap
al cava perd amb personalitat

Permet fer vins de guarda complexos de molta qualitat

La varietat Macabeu s’ha cul-
tivat a Lleida, de manera tra-
dicional, per a l'elaboracié de
caves i com a base de vins de
cupatge. Tot i que la persona-
litat del raim Macabeu permet
fer vins de guarda complexos
de molta qualitat. En condi-
cions normals, el Macabeu és
una varietat de grau i acidesa
mitjana. Pero en algada, passa a
tenir una acidesa i frescor molt
interessant. Aixi els diferents

viticultors amb parcel-les inscri-
tes a la Denominacié d’Origen
Cava poden subministrar el seu
raim a les diferents empreses
de Catalunya i resta de I'Estat
que elaboren aquest escumds.
El Macabeu sempre ha tingut
mercat en aquest ambit.

Pero, cada vegada s6n més
els cellers que utilitzen la vari-
etat Macabeu com a vi base o
fins i tot fan monovarietals jo-
ves, amb crianga amb els lies,

o fins i tot amb fermentaci6 en
béta de fusta. En aquest sentit,
Tomas Cusiné, explica que “a
excepci6 del vi Finca la Serra,
fet exclusivament amb Char-
donnay, tots els blancs de grup
Castell del Remei (Gotim Blanc,
Oda, Auzells, Colors, Cérvoles...)
comptem amb entre un 35 i un
60 per cent de Macabeu. Fins i
tot fem el Tomas Cusiné Finca
Racons amb un 100% de Maca-
beu”.

Primera
anyada
ecologica
del Finca
Racons
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Vinges Velles
de Macab,

Finca Racons 2016

El celler Tomas Cusiné del
Vilosell acaba d’estrenar la
collita del 2016 del Finca
Racons, Macabeu 100% de
la DO Costers del Segre, sub-
zona Les Garrigues. Aquesta
anyada sera la primera amb
certificacié de produccié
ecologica i, a més, destaca
per una efemeéride: el cente-
nari d’'una de les vinyes que
el veu néixer.

El sistema de formacié
dels ceps amb els quals s’ela-
bora aquest vi és en vas. El
terreny és franc-calcari. Els
raims es veremen manual-
ment i refrigeren en cambra
de fred, després d’una se-
leccid estricta per a extreu-
re el maxim potencial dels
precursors aromatics. El pro-
cés de fermentacio es fa en
una tina de roure frances de
2.000 litres i en un bocoi de
500 litres, on es fa un treball
de re suspensi6 de les mares
durant vuit mesos.

Pelquefaalanotadetast,
el Finca Racons 2016 és un vi
de color groc daurat, suau i
amable, perd amb volum i
profunditat. A més, atresora
una perfecta acidesa i és ric
al paladar, intens, complex,
agradable en boca i amb un
llarg final. Llarga evolucié en
copa. Amb cert greix i bona
acidesa.



