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per Pilar Garcia. Sommelier del restaurant Las Vegas
info@restaurantlasvegas.com

L

Llebre 2015

B Es un gran descobriment.
Moltbonviaun preumoltas-
sequible. Unviintensambun
bon ventall d’aromes, és ele-
gant i sedods, dels que et fan
quedar bé alla on el portis per-
que és amable i expressiu.

Es un vi de Tomas Cusiné,
elaborat al celler de la DO
Costers del Segre, liderat per
un equip jove. El celler es va
iniciar el 2003 alalocalitatdel
Vilosell. Esta instal-lat en una
antiga cooperativa del poble.

Tomas Cusiné és un gran
enoleg, un dels millors del
pais. Té una herencia vinicola
que acumula experiencies als
cellers familiars: Castell del
Remei i Cérvoles Celler. Té
fama de gran assemblador, un
artistaal’hora de barrejarva-
rietats de raim, en cultivamés
de 17 varietats diferents que
vinifica artesanalmental mu-
nicipi del Vilosell.

El Llebre és un cupatge
dels raims d’ull de llebre
(d’aquive elnom del vi), mer-
lot, cabernet sauvignon, gar-
natxa, carinyena i syrah, pro-
cedents de 30 hectarees de
vinya situades a 700 metres
sobre el nivell del mar.

En aquesta anyada del

2015 es poden apreciar aro-
mes de fruita vermella, gerds,
prunes, amb més complexitat
d’espécies, pebre blancaivai-
nilles.

Enboca té
una entrada
sedosaifres-
ca, tani do-
mat, gustds
amb notes
de regales-
sia.

LI.LEBRE

DO: Costers del Segre
Preu: de 7,50
a 8,50 euros




