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DISTINCIONS ENOLOGIA

Tomas Cusiné,
nominat als
premis Verema

JORDIELIAS
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El viticultor Tomas Cusiné,

| ELVILOSELL | Tomas Cusiné,
propietari dels cellers To-
mas Cusiné, Castell del Re-
mei, Cérvoles Celler i Cara
Nord, ha estat nominat a la
categoria de Personatge del
Moén del Vi 2018 dels premis
Verema, que sén convocats
per la comunitat d’aficionats
al vi més visitada de parla
caslellana. El premi s’atorga
al candidat més votat abans
del 3 de febrer a través de
Ienllag d’internet https://
www.verema.com/blog/
verema/1477204-vota-pre-
mis-verema-2018.

Cusiné, de 56 anys, es va
iniciar fa 34 veremes com a
elaborador al celler familiar
Castell del Remei. Buscant
vinyes de muntanya, l'any
1997 va adquirir Cérvoles
Celler, que és el primer pro-
jecte de viticultura de munta-
nya de Catalunyaiel primer
celler de la subzona Garri-
gues dela denominacié d’ori-
gen Costers del Segre. L'any
2003 va decidir emprendre
el projecte més personal, que
es va convertir en el celler
d’autor que porta el seu nom,
al poble del Vilosell. Més en-
davant, va crear Cara Nord

Celler (DO Conca de Barbe-
ra) i va elaborar el vi Mineral
(DO Montsant).

Actualment, lidera un dels
grups cellerers més emble-
matics de Catalunya, amb
una producci6 total d’'unes
1.200.000 botelles, el 50 per
cent de les quals s’exporta
a més de 40 paisos dels cinc
continents.

El celler que porta el seu

VOTACIO

En la categoria de
Personatge del Mén del
Vi 2018 i es pot votar

a través d'internet

nom va rebre el premi Millor
Celler de Catalunya 2012
de ’Associaci6 Catalana de
Sommeliersi el seu vi Cér-
voles Blanc, el Gran Vinari
d’Or com a Millor Vi de Ca-
talunya 2018.

Aiximateix, Tomas Cu-
siné és el president de la de-
nominacié d’origen Costers
del Segre i també de I'eno-
turistica Ruta del Vi Llei-
da-Costers del Segre.




