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La Felisa 2017
Bodegas Emilio Moro

DO Ribera del Duero
Tinto genérico

12 meses en barrica
100% tinto fino. 14% vol.
25€

Atractivo picota violaceo

de gran capa. Potente y
primario, sobresalen notas
de zarzamoras, frambuesas,
natas, flores azules, tarta
de queso, vainilla, cacao,
sandalo y puntas herbaceas
agradables; recuerdos de
maceracion carbénica.
Amplio, vibrante, jugoso,
complejo, esqueleto bien
armado y largo final marca-
do por aromas de fruta de
bosque fresca y pasteleria
recién horneada.

José y Javier Moro rinden
homenaje a sumadre con
su propio nombre, La Felisa.
Se trata de la segunda afia-
da que se elabora de este
vino y el primer ecolédgico
de la bodega.

Monteabellén
Finca La
Blanquera 2015
Bodegas Monteabellén

DO Ribera del Duero

Tinto genérico

24 meses en barrica

100% tempranillo. 14% vol.
40 €

Picota granate bien cubierto.

Potente, complejo, aromas
de ciruelas negras maduras,
cassis, bombdn de licor,
cedro, hojas secas, grafito,
ceniza de puro y betdn.
Goloso, dotado de musculo,
acertada acidez que le
otorga tension en todo su
recorrido, amplio, carnoso
y aromatico final que incita
a beber

Comenzaron su andadura
en el afio 2000, aprove-
chando la experiencia
acumulada de afios atras
cuando tnicamente traba-
jaban como viticultores.
Dirige Juan Manuel Garcia
Aparicio e Isaac Fernandez
maneja el area enolégica.
Cuentan con otras bodegas
en la DOCa Riojay DO
Rueda.
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Blanc

de Neu 2015
Alta Alella Mirgin
DO Alella

Blanco dulce

4 meses en barrica
100% pansa blanca.
13.5% vol.

1450 €

Amarillo oro. De notable
intensidad, aromas prima-
rios, amielados, balsamicos,
hierbas aromaticas, cera de
panal y mentoles. Equilibra
do. vivo, paso confitado y
de acertada acidez. Grato y
largo final.

Proyecto familiar de Josep
Maria Pujol-Busquet, su
muijer Cristina Guillény

sus hijas Mireia y Georgina.
Siguen los principios de
agricultura ecolégica desde
el inicio, en 1991, cuando
recuperaron vifias de mas
de 60 afios y plantaron en
laderas y terrazas las varie-
dades tradicionales pansa
blanca y mataré.

Recomendaciones del

Comité de Cata del Grupo Gourmets.

Texto_Mario Martin
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RQUERES

Finca

Barqueres

2016

Tomas Cusiné

DO Costers del Segre
Tinto genérico

12 meses en barrica
100% mazuelo, 14,5% vol

23 €

Picota bien cubierto con
borde granate. Intenso,
aromatico, recuerdos de
ciruela, cerezas, grosellas,
betdn, bombon inglés,

hoja de tabaco, ahumados,
pimienta y cueros. Sabroso,
estructurado, acertada aci-
dez que le otorga frescura,
marcado caracter mineral y
especiado en su pasc. Largo
y sapido final.

El inquieto Tomas Cusiné
se inici6é en 1985 en la
bodega familiar Castell

del Remei. Poco a paco
fueron llegando el resto de
proyectos, como Cérvoles
Celler, aunque hasta 2003
no fundaria esta bodega, su
proyecto mas personal.
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OTAZU

Otazu Premium
Cuvée 2015
Bodega Otazu

DO Navarra

Tinto genérico

12 meses en barrica

45% tempranillo, 32%
cabernet sauvignon, 25%
merlot. 14% vol

11,50 €

Picota rubl. Aromatica

via nasal, recuerdos de
fruta roja y negra madura,
especiados, pizarra, tabaco,
hojarasca, betun, infusio
nes y grano de café. Vivo,
estructurado, complejoy
equilibrado, recuerdos de
cassis, cerezas y largo final
especiado.

Unicamente elaboran vinos
con uvas procedentes de
los vifiedos propios (110
ha) que rodean la bodega.
Cultivan las variedades
tempranillo, merlot,
cabernet sauvignon y
chardonnay, plantadas en
suelos diferentes con la fi-
nalidad de sacar el maximo
potencial en cada una de
ellas. Dirige con dinamismo,
Guillermo Penso.
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Finca Rio Negro 5°
Afio 2013

Finca Rio Negro

VT de Castilla

Tinto genérico

18 meses en barrica

70% tempranillo, 30% ca-
bernet sauvignon. 14% vol.

25€

Intenso rojo granate.
Aromatico, recuerdos de
cassis, guindas, hojarasca,
romero, brea, tinta china,
mentoles y cedro. Sapido,
fresco, estructurado, golose
recorrido frutal y especiado;
equilibrado en su conjunto

La bodega data de finales
de los 90 y est4 afincada en
los aledafios de la localidad
alcarrefia de Cogolludo,
bajo la direccién técnica de
Juan Mariano Cabellos.

Pruno

Magnum 2017
Finca Villacreces

DO Ribera del Duero

Tinto genérico

12 meses en barrica
Ecologico

S0% tinto fino, 10% caber-
net sauvignon. 14% vol.

26€

Picota granate bien cubierto
De notable intensidad, aro-
mas de zarzamoras, cassis,
hierbas aromaticas, florales
y yogur. De gran frescura,
frutal, paso carnoso y espe-
ciado. Largo final que incita
a beber.

Primera afiada en la que

este formato magnum refle-

ja el sello de certificado de
vino ecolégico cambiando
el color rojo por el verde en
la etiqueta. Esta integrada
en el grupo riojano Artevino
dirigido por Lalo Anton.

Gémina Finca

La Cabra Magnum
2016

BSI -Bodega Coop San
Isidro—

DO Jumilla

Tinto genérico

Sin determinar meses en
barrica

100% monastrell. 15% vol

3¢

Profundo rojo picota. De no-
table intensidad, aromas de
fruta en confitura, bombén
de licor, brea, tinta china,
monte bajo y cedro. Sapido,
recorrido especiado, ahu
mado, hierbas arométicas y
fruta en sazén.

Conformada por un amplio
nimero de cooperativistas
que se preocupan por
elaborar vinos de calidad

y manteniendo la sefia de
identidad de los vinos de la
comarca con la autéctona
variedad monastrell bajo
la batuta del enélogo Fran-
cisco Pardo.
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875 M 2017

El Coto de Rioja

DOCa Rigja

Blanco fermentado en
barrica

100% chardonnay. 12% vol.
10€

Pajizo pélido. En su conjunto
aparecen notas de fruta tro-
pical, flores blancas, vainilla
y mantequilla.

El vifiedo se encuentra a
875 m de altitud, de ahi su
nombre, elaborado tnica-
mente con la variedad char-
donnay, atipico en la DOCa
Rioja. César Fernandez
dirige en estos momentos
este clasico riojano.
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Montesquius
Blanc de Blancs
2015

Montesquius

DO Cava

Brut nature gran reserva
75% xarello, 25% macabeo.
12% vol

30¢€

Pajo dorado. Intenso,
aromas de manzana asada,
haojaldre, anisados y pan tos-
tado. Fresco, carbdnico bien
integrado, grato paso y final
algo citrico y amargoso.

De larga tradicion vitivi-
nicola inicia su camino

en el afio 1918. El endlogo
Gerardo Alcober emplea

los métodos de elaboracién
tradicionales bajo los estan-
dartes de méaxima calidad.
Solo elabora cavas de tipo
reservay gran reserva.




