" COSTERS DEL SEGR

Denominacié
d’Origen

Aiio de fundacién
1986
Superficie
4.081 ha. (Campafia 2016-2017, Mapama).
Suelos
La orografia es bastante suave, algo mas ac-
cidentada en el sur, en las estribaciones dela
Cordillera Prelitoral catalana. La mayor parte
del vifiedo se asienta sobre suelos pardo-ca-
lizos, con elevado nivel de caliza, escasa arcilla
y pobres en materia orgdnica.
Clima
Es continental, bastante seco en todas la sub-
zonas, con temperaturas minimas que bajan de
los 0 °C y maximas que, en ocasiones, superan
los 35°C.
Zona de produccién
Actualmente, segun la Orden 297/2005 de 20
de junio de 2005 (DOGC num.4417 de 1-07-
05), el dmbito geografico queda definido entre
siete subzonas: Artesa de Segre, Urgell, Garri-
gues, Pallars Jussa, Raimat, Segria y Valls del
Riu Corb.
Variedades de uva
Variedades blancas recomendadas: Macabeo,
Xarello, Parellada, Chardonnay, Garnacha Blan-
ca, Riesling, Sauvignon Blanc, Moscatel de Gra-
no Grande o de Alejandria, Riesling, Malvasia o
Subirat Parent y Gewirztraminer.
variedades blancas autorizadas: Albarifio y
Moscatel de Grano Pequefio de Frontignan.
Variedades tintas recomendadas: Garnacha
Tinta, Ull de Liebre (Tempranillo), Cabernet Sau-
vignon, Merlot, Monastrell o Garrut, Trepat, Ca-
riiena (Sams6 o Mazuela), Pinot Noiry Syrah.
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Historia

El cardcter interior, alejado del mar, ha hecho
que durante siglos el area estuviera alejada de
las vias de comercializacion, obteniendo unos
vinos con elementos propios y caracteristicos.
Fue el primer lugar de Catalufia donde se intro-
dujeron las variedades de Cabernet Sauvignon,
Merloty Chardonnay, junto a las variedades au-
téctonas, y se adoptaron las técnicas california-
nas de vinificacion.

Vinos

Tintos a partir de Cabernet Sauvignon, Pinot
Noir, Merloty Ull de Llebre.

Los rosados se elaboran con las variedades Ull
de Llebre, Merlot y Cabernet Sauvignon.

Los blancos son de corte clasico, elaborados
con Macabeo, Xarel-lo y Parellada, o los més
modernos, a partir de uvas Chardonnay, Ries-
ling o Sauvignon Blanc. Lauva blanca se desti-
na sobre todo a la elaboracién de cava.

Hoy en dia

LA DO renueva su imagen con el proposito dere-
reflejar en ella la diversidad de un territorio que
cuenta con mas de 4.000 hectareas de vifiay 37
bodegas. En esta superficie conviven vinos de
siete paisajes diferentes, conun origen comdn:
suelos pobresy unclima continental con influen-
cia mediterranea. EI 80% de la produccion forma
parte de un programa pionero que vela poruncul-
tivo sostenible de la vifia.
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