Un espacio para compartir nuestra pasion por el vino
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El Vilosell, vino emblema del proyecto mas personal de Tomas
Cusiné, celebra su 15° aniversario

La bodega de uno de los mejores ensambladores de Espana, la que lleva su propio nombre,
cumple 15 anios con la salida de la anada 2017 de El Vilosell al mercado.

Después de completar la apuesta 100% ecolégica en sus vinas, la bodega Tomis Cusiné va
ahora mds alld con la biodindmica.

El Vilosell, abril de 2019.- La bodega Tomas Cusiné celebra el 15° aniversario de su vino
emblema, El Vilosell, con la salida de la nueva anada al mercado. Tomas Cusiné -considerado
uno de los mejores ensambladores de Espana- le dio su propio nombre a esta bodega, su proyecto
mas personal. La bodega cuenta con numerosos reconocimientos de prescriptores y guias de
reputacion nacional e internacional como Robert Parker, Jancis Robinson, La Guia Peiiin, La Guia
Proensa y La Guia ABC, entre otras; las que avalan la calidad de sus vinos. El afio 2012 la Asociacién
Catalana de Sumilleres lo reconocié como la Mejor Bodega de Catalunya.

Tomas Cusiné va ahora mas alld de la produccion ecolégica, introduciendo pricticas de
biodindmica en su linea de vinos de finca y se encuentra en una fase de crecimiento. Exporta
mis del 70% de su produccién anual y distribuye sus vinos mundialmente, en mas de 30 paises de
Europa, América, Asia y Oceania. Ademds, aparece en la lista de empresas espafolas de alto
crecimiento. De la superficie de parcelas de vifia de montana son 30 las hectdreas que se encuentran
por encima de los 700 metros de altura.

El Vilosell 2017 procede de la estricta seleccién manual de uva de tres variedades (tempranillo, syrah
y garnacha). Es un vino ahumado con aromas picantes de fruta negra y azul, chocolate negro con un
togue de pimienta. Aterciopelado y atractivamente dulce, ofrece en boca el sabor de ardndanos y
moras con un togue de moka. Goza de gran persistencia y amplitud. PVP: 12€.



