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El Vilosell celebra su 15°




La bodega de Tomas Cusiné, uno de los mejores ensambladores de
Espafia, la que lleva su propio nombre, cumple 15 afios con la salida de la
afiada 2017 de El Vilosell al mercado. Después de completar la apuesta
100% ecolégica en sus vifias, la bodega (situada en Les Garrigues. Lleida)
va ahora mas alla con la biodinamica. En la imagen, los vifiedos en altura
de Tomas Cusiné.

La bodega Tomas Cusiné celebra el 15° aniversario de su vino emblema, El Vilosell, con la salida de la nueva
afiada al mercado. Tomas Cusiné -considerado uno de los mejores ensambladores de Espafia- le dio su
proplo nombre a esta bodega, su proyecto mas personal.

La bodega cuenta con numerosos reconocimientos de prescriptores y gulas de reputacién nacional e
Internaclonal como Robert Parker, Jancis Robinson, La Gula Pefiin, La Gula Proensa y La Gula ABC, entre otras;
las que avalan la calidad de sus vinos. El afto 2012 1a Asoclacién Catalana de Sumilleres lo reconocié como la
Mejor Bodega de Catalunya.

Tomas Cusiné va ahora mas alla de la producclén ecoldgica, introduclendo practicas de blodindmica en su
linea de vinos de finca y se encuentra en una fase de crecimiento. Exporta mas del 70% de su produccién
anual y distribuye sus vinos mundialmente, en mas de 30 palses de Europa, América, Asla y Oceania. Ademads,
aparece en la lista de empresas espafiolas de alto crecimiento. De la superficie de parcelas de vifia de
montafia son 30 las hectdreas que se encuentran por encima de los 700 metros de altura.

El Vilosell 2017 procede de |a estricta selecclén manual de uva de tres variedades (Tempranlllo, Syrah y
Garnacha). Es un vino ahumado con aromas picantes de fruta negra y azul, chocolate negro con un togue de
pimienta. Aterclopelado y atractivamente dulce, ofrece en boca el sabor de ardndanos y moras con un togue
de moka. Goza de gran persistencia y amplitud. PVP: 12€.

El proyecto mas personal

La experlencla acumulada en las bodegas familiares Castell del Remel y Cérvoles Celler Impulsé a Tomas
CusIné a Iniclar la que seria su primera aventura como bodeguero independiente, estableciéndose en la
comarca de Les Garrigues, la zona vinicola con mayor altitud de la mitad sur de Catalunya. Su objetivo no era
otro que elaborar vinos con caracter que reflejasen la expresién del territorio, Implementando su propia
filosofia vinicola y aprovechando su conocimiento de la DO Costers del Segre.
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