
 

 

COMUNICAT DE PREMSA 
 

 

El celler Tomàs Cusiné  

inicia la seva verema 

 

El projecte més personal de Tomàs Cusiné començarà la seva 

collita amb les varietat Sauvignon Blanc i Chardonnay. 

 

 

 

Penelles, agost 2019.- El celler Tomàs Cusiné, el projecte més personal de un dels millors 

assembladors d’Espanya, inicia la seva verema amb les varietats Sauvignon Blanc i Chardonnay i 

continuarà amb la resta de varietats conreades a les vinyes del celler. Es preveu una verema que 

donarà lloc a vins d’alta qualitat gràcies a la bona salut del raïm, igual o superior a la dels 

darrers anys, malgrat la producció limitada per la falta de pluges d’aquest any.  

 

El celler Tomàs Cusiné, el projecte més personal de Tomàs Cusiné 

L'experiència acumulada en els cellers familiars Castell del Remei i Cérvoles Celler va impulsar 

Tomàs Cusiné a iniciar la seva primera aventura com a cellerer independent, establint-se a la comarca 

de Les Garrigues, la zona vinícola amb major altitud de la meitat sud de Catalunya. El seu objectiu no 

era un altre que elaborar vins amb caràcter que reflectissin l'expressió del territori, implementant la 

seva pròpia filosofia vinícola i aprofitant el seu coneixement de la DO Costers del Segre. 

 



 

 

Celler Tomàs Cusiné 

Plaça Sant Sebastià, 13. 25457 El Vilosell (Les Garrigues, Lleida) 

info@tomascusine.com 

T. (+34) 973 176 029 

www.tomascusine.com 

#VinsPersonals 

 

Per a més informació: 

 Mª del Mar Sánchez de Ocaña 
T +34 93 412 78 78 Ext 2030 
M +34 667 798 225 
mariadelmar@mahala.es 
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